Q

L.orenz
Restaurant & Catering @
Speisekarte

Herzlich willkommen!
Wir freuen uns sehr, Sie in unserem Haus begriBBen zu
dirfen.

GenieBen Sie ausgewahlte Zutaten, mit Liebe
zZubereitete Speisen und besondere
Geschmackserlebnisse.

Wir wiinschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt und
einen schonen Abend.



Vorspeisen

Bruschetta Classisch

Gerostetes Landbrot - Tomaten - Basilikum - Olivenol a. 6,50 €

Carpaccio vom Rinder Filet

Rucola - Grana Padano - Zitronen-Olivenol g, 4 15,90€

Lorenz Salatteller

Kleiner Salatteller - Bauernbrot - Wilder Salatmix aa 10,50 €
Suppen

Huhnerkraftbriuhe

Mit Einlage aa,4,c,1 5,90 €

Minestrone der italienische Klassiker

Gemuse - Basilikum - Parmesan und Nudeln aa k1 c 5,90 €

Pasta

Tagliatelle mit Scampi

Schwarze Tagliatelle - Scampi - Knoblauch - Tomaten - WeiBwein aa, 5, ¢ 16,90 €

Linguine Carbonara Style

Speck - Ei - Parmesan - schwarzer Pfeffer oder mit Sahne 1,¢ ;¢ 14,90 €

Tortellini in Sahne SoBe

Tortellini - Sahne - Schinken 1 aa,1,6,¢ 14,90 €

Tagliatelle mit Lachs

Schwarze Tagliatelle - Lachs - Spinat - Sahne 1, as,6,0 17,90 €




Hauptgerichte

Schnitzel Wiener Art vom Schwein . c ¢
Aus dem Lachs - Inkl. Sauce nach Wahl - Bratkartoffeln - Beilagen Salat

Saltimbocca nach ,,Romischer Art“ | c 4

Schweinemedaillons - Schinken - Salbei - Marsala Sauce - Bratkartoffeln

Rinderroulade ,,Lorenz Art“ 1 5 pa. 1,11
Gurke - Speck - Krauter - Rotkohl - Rouladen Sauce - Salzkartoffeln

Scheiterhaufen s,y 4
Nackensteak - Bratkartoffeln - Biersauce- Schmorzwiebeln

sLorenz* Platte 1 ;6 ra.c G
3 Schweine Medaillons - Gemusemix - Hollandaise - Bratkartoffeln

Hahnchenbrust Italia 1,2 aa c e 6
Hahnchenbrust - Mandarinen - Hollandaise mit Kase tiberbacken -
Herzogin Kartoffeln

Grillteller ,Nach Art des Hauses* ;|

Kleines Rindersteak - Medaillon - Hahnchenbrust - Gemuse der Saison -

Inkl. Sauce nach Wahl - Bratkartoffeln

Rumpsteak 250g ¢,
Rumpsteak - Krauterbutter - Inkl. Sauce nach Wahl - Beilagen Salat -
Bratkartoffeln

Fischplatte 1 o3
Scampi - Lachs - Tagesfisch - Weinsauce - Gemlusebett - Bratkartoffeln

Gegrillter Lachs 1, 4., 1,50
Frischer Lachs - Gemusebett - Krautersauce - Salzkartoffeln

Beilagen Saucen
Bratkartoffeln 5,00€ Champignonrahmg
Pommes 4,50€ Paprikasauce a,
Herzogin- Kartoffeln 4, 4,50€ Hollandaise a2
Salzkartoffeln 4,00€ Biersauce 1,4
Geschmorte Zwiebeln 4,50€ Dunkle Bratensauce

Geschmorte Champignhons 4,50€
Ofenkartoffel mit Quarks 5,50€
Beilagen Salat 4,00€

Pfeffersauce 1 4 a.

20,90 €

22,90 €

24,50€

19,50 €

22,90€

19,90€

25,50€

32,90€

29,50€

26,50€



Vegetarisch

Kasespatzle 1 a6

Bergkase - Rostzwiebeln - kleiner Salat 15,90 €

Risotto mit Pilzen .,

Pilz Risotto - Parmesan 15,90 €

Frische Ofenkartoffel 1 a1,

Ofenkartoffel - Hausgemachter Krduterquark - kleiner Salat - Champignons 15,90 €

Desserts

Vanilleeis 1,2,6,c 6,1

HeiBe Kirschen - Sahne 6,50 €

Profiterol Pistazie 12,6 c 6.~

Geflllte Schokolade mit Pistazienspiegel und Obst 7,90 €

Hausgemachter Kaiserschmarrn 1 ;s c ¢

Mit Puderzucker und Vanilleeis 7,50 €
Fur unsere kleinen Gaste

Fischstidbchen s, c ¢

Fischstabchen - Stampfkartoffeln - Junge Erbsen 8,90€

Schnitzel s, ¢

Kleines Schnitzel - Beilage und SoBe nach Wahl 8,90€

Hahnchen Nugget
mit Pommes

8,90€



Allergene und Zusatzstoffe

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsstoff

2 mit Farbstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker
5 mit Phosphat

6 mit SUBungsmitteln

7 koffeinhaltig

Allergene

Aa Weizen

Ab Roggen

Ac Gerste

Ad Hafer

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E ErdnUsse

F Soja

G Milch und Sahne (Laktose)
H Schalenfruchte
| Sellerie

J Senf

K Weichtiere



